Fryksas Julbord 2024

Sillservering

Matjessill 1 Lerpotta
Klar dill- & 16ksill
Dragonstromming
Senapssill
Frykséssill med lingon, gin, granskottsolja, enbar
Graddfil, brynt smor
Visterbotten Royal
Dill- och grasloksslungad potatis med brynt smor
Fryksds brodbak med smor och ost

Fisk & Skaldjursservering

Fryksés gravade lax med hovmastarsas smaksatt med kaffe samt rostad anis
Varmrokt lax med eldad enbarsmajonis & pepparrot
Fryksas Skagen
Agghalvor med citronkrim och Kalixldjrom
Laxterrin
Roding-rillettes

Kallskuret & Kott
Julskinka med 3 sorters senap
Algkorv
R okt kallskuret vilt
Julsylta
Var inlagda Visterasgurka

Appelmos, chutney
Picklade trattkantareller & rodlok med granskot
Rodbetssallad

ksis

HOTELL & GESTGIFVERI



Lutfiskservering (vid forfrigan)

Lutfisk med artor, béchamelsas, knaperstekt bacon och skirat smor

Varm servering

Fryksés kottbullar
Viltprinskorv
Janssons frestelse
Rodkal
Glogg-glacerad flasksida
Gronkalsallad med Nobisdressing
Potatis

Ostservering

Tre sorters ost
Fryksds hembakade froknacke
Fruktfat
Fikonmarmelad

Dessert & godisbord

Saffrans-créme patissiére
Cheesecake med réarorda hjortron
Ris a 'amande med korsbarssés
Chokladcremeaux
Fryksés julgodis

Med reservation for dndringar

ksis

HOTELL & GESTGIFVERI



