Fryksas Julbord 2024

Sillservering

Matjessill i Lerpotta
Klar dill- & loksill
Dragonstromming
Senapssill
Frykséssill med lingon, gin, granskottsolja, enbar
Graddfil, brynt smor
Véasterbotten Royal
Dill- och grgsléksslungad potatis med brynt smor

Frykséas brédbak med smér och ost

Fisk & Skaldjursservering

Fryksas gravade lax & hovmastarsas smaksatt med kaffe samt rostad anis
Varmrokt lax med eldad enbadrsmajonéas & pepparrot
Fryksés Skagen
Agghalvor med citronkrdm och Kalixléjrom
Laxterrin

Réding-rillettes

Kallskuret & Kott

Julskinka med 3 sorters senap
Algkorv
Ro6kt kallskuret vilt
Julsylta
Var inlagda Véasterasgurka
Appelmos, chutney
Picklade trattkantareller & r6dl6k med granskott

Rodbetssallad



Lutfiskservering (vid forfragan)

Lutfisk med é&rtor, béchamelsas, knaperstekt bacon och skirat smor

Varm servering

Fryksas kottbullar
Viltprinskorv
Janssons frestelse
Rodkal
Glogg-glacerad flasksida
Grénkalsallad med Nobisdressing

Potatis

Ostservering

Tre sorters ost
Fryksas hembakade froknacke
Fruktfat

Fikonmarmelad

Dessert & godisbord

Saffrans-créeme péatissiére
Cheesecake med rarérda hjortron
Ris a 'amande med kérsbérssas
Chokladcremeaux

Fryksas julgodis

Varmt valkommen att boka ert julbord genom att maila oss pa hovmastare@fryksashotell.se.
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